
 

IANOS BRUT ROSE 
 
Denominazione:  IGT Toscana 

Annata:  2021 

Numero di bottiglie prodotte:  3500 

 

Uvaggio:   60% sangiovese, 30% Syrah, 10% merlot. 

Fermentazione alcolica:  a temperatura controllata non superiore a 18°C 

Tempo di macerazione: 8 ore 

Gradazione alcolica: 12 % Vol 

 

Zona di produzione: Colli di Marsiliana, vigneti aziendali 

Altitudine media: 90-100 mt 

Tipologia di terreno: Argilloso, medio impasto 

Resa per ettaro: 80 quintali 

Densità di impianto: 5000 ceppi/ha  

 

Note di degustazione 
Brut armonico e di struttura, con note minerali accentuate e sfumature fruttate.  
 
Abbinamenti 
Ideale come aperitivo, accompagna splendidamente salumi o crostini, come pure carni bianche e 
piatti a base di pesce o crostacei. 
 


